
Bos Food GmbH
Grünstraße 24c
40667 Meerbusch
www.bosfood.de

dasign GmbH
Holzhofallee 21	
64295 Darmstadt	        
www.dasign.de

Apollinaris GmbH
Landskroner Straße 175
53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler
www.apollinaris-gmbh.de

PARMIGIANO-REGGIANO 
www.parmigianoreggiano.com

Weingut Josten & Klein GmbH
53424 Remagen
www.josten-klein.com

Kontakt:  Ahrtrüffel e. V. • Karin Lill • Geschäftsstelle Schillerstr. 2 • 53489 Sinzig
			   Tel. 02642 997613 • www.ahrtrüffel.de

Ahrtrüffelverein e.V.,  
in Zusammenarbeit mit  
Vieux Sinzig 

Das Restaurant Vieux Sinzig verwöhnt seit 35 Jahren 
seine Gäste mit aromatischen Köstlichkeiten in stilvollem 
Ambiente. Colette und Jean-Marie Dumaine widmen sich 
in erster Linie der kreativen Naturküche mit ausgefallenen 
Delikatessen aus heimischen Wildkräutern und Gemüsen. 
Zum Angebot des Vieux Sinzig gehören außerdem  
Veranstaltungen wie Kochseminare, Kräuter-, Trüffel-  
und Pilzwanderungen.

 
Restaurant Vieux Sinzig 
Kölner Straße 6, 53489 Sinzig
Tel. 02642 42757 I Fax 02642 43051
www.vieux-sinzig.com
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10. TRÜFFELSYMPOSIUM
im Sinziger Schloss

3. Oktober 2015

AHRTRÜFFEL



14.00 h – Genuss ist nicht Belohnung, sondern 
auch manchmal Ernährung 
Referent: Ralf Bos
Trüffel-Papst Ralf Bos, der mit unzähligen Auszeichnungen 
bedachte Delikatessen-Experte. Der 53jährige, selbst Koch, 
Sommelier und einst Restaurantdirektor von Top-Adressen, be-
liefert mit seinem marktführenden Unternehmen Bos Food aus 
Meerbusch rd. 12.000 Spitzenköche, und zwar mit Trüffeln und 
vielen anderen Kostbarkeiten. 

14.45 h – Man nehme zwei Kilo schwarze Trüffeln – 
Aus der Geschichte von Trüffelkultur und Trüffelküche
Referent: Christian Volbracht 
Christian Volbracht - Journalist, das Trüffel-Thema hat er sich 
als Gourmet, Amateurmykologe, Büchersammler und Autor 
erschlossen. Er hat eine bedeutende Privatbibliothek mit alten 
Pilz- und Trüffelbüchern und schrieb das Buch „Trüffeln – Mythos 
und Wirklichkeit“.

15.30 h – Lotusblumen, Trüffeln und Containerschiffe – 
Biodiversität als Teil unseres Lebens
Referent: Prof. Dr. Wilhelm Barthlott
Wilhelm Barthlott ist ein international bekannter Botaniker, 
der sich als ehemaliger Direktor der Botanischen Gärten der 
Universität Bonn mit der Vielfalt der Pflanzen und ihrer Anwen-
dung beschäftigte. Seine Entdeckung des „Lotus-Effektes“ und 
die Entwicklung selbstreinigender Oberflächen haben weltweit 
Aufsehen erregt. 

16.15 h – Ende der Veranstaltung im Schloss Sinzig und 
Verabschiedung durch J. M. Dumaine

Mittagsimbiss
 
12.45 – 14.00 h 
  
Penne mit Trüffel im Parmesanlaib 
Heilbutt und Sellerie in Trüffelmarinade 
Karottencrème mit Trüffel und wildem Karottenschaum 
Strauß-Rührei mit Trüffel und Waldkresse auf Croutons 
Weiße Schokoladenmousse mit Trüffel und Kakaobohnen
inkl. 1 Glas Wein – Kaffee
 
 

Trüffelmenü  
 
 
17.30 h Einlass, 18.00 h – Menü im Restaurant Vieux Sinzig
6-Gänge-Menü inkl. Apéritif und Getränke

Kalbsleber-Royale mit Trüffel und Erbsencrème 
Maronensuppe mit Trüffel und Parmesanschaum 
Jakobsmuschel mit Trüffel, Zwiebelherzen und Zwiebellauch
Wachtel mit Trüffel und Rote Bete 
Camembert mit Trüffel und Radies-Variation
Topfenknödel mit Amaretti auf Trüffelcrème
Honig-Sorbet mit Trüffel, Kaffee und Gebäck

Fachvorträge
9.45 h – Einlass 

10.15 h – Begrüßung durch J. M. Dumaine und Grußworte des 
Landrates

10.30 h – Anbau und Sammeln von Trüffeln in Deutschland - 
die Rechtslage
Referent: Peter Grosse Wiesmann
Peter Grosse Wiesmann hat 2010 in der Nähe von Bonn eine 
eigene Truffière angelegt. Als Rechtsanwalt hat er sich über die 
rechtlichen Rahmenbedingungen des Trüffelanbaus in Deutsch-
land kundig gemacht.  

11.15 – Aktuelle Aspekte zur Biologie des Trüffels
Referent: Josef V. Herrmann  
Josef Valentin Herrmann, Diplom Agrarbiologe, Leiter des Fach-
zentrums Analytik der Bayerischen Landesanstalt für Weinbau 
und Gartenbau. Spezielle Forschungsgebiete: Mykorrhiza und 
deren Funktionen bei Gehölzen, seit 2014 Ökologie und Biolo-
gie der Mykorrhiza der Burgundertrüffel (Tuber uncinatum) bei 
artifiziell inokulierten Gehölzen („Trüffelgärten“).

12.00 – Der  Weg der Trüffel in Europa
Referent: Mag. Dr. Alexander Urban
Alexander Urban forscht und lehrt an der Universität Wien, 
Department für Botanik und Biodiversitätsforschung. Er arbeitet 
mit „TrüffelGarten“ an der praktischen Umsetzung der Trüffel-
kultur. Er ist seit 2012 Präsident von TAUESG, einer europäischen 
Vereinigung zur Erforschung der Burgundertrüffel.

Sie erhalten eine Rechnung  

 
wird nach Rechnungseingang bis 1.10.2015  
überwiesen

	 wird in bar zuzüglich 10,00 € Aufschlag an der 
Tageskasse bezahlt. 

Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung:
 

	 Symposium –  im Sinziger Schloss  
inkl. Kaffee, in der  Mittagspause Trüffelimbiss,  
bitte reservieren Sie ______ Platz/Plätze à 60,00 €

	 Trüffelmenü im Restaurant Vieux Sinzig 
bitte reservieren Sie ______Platz/Plätze à 120,00 €

	 Symposium und Trüffelmenü  
bitte reservieren Sie ______ Platz/Plätze à 170,00 €

					              Änderungen vorbehalten 
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